
ARBEQUINA VARIETYAroma: extra virgin olive oil with a medium greenly fruitiness and with scents hints of olive leaf, tomatoes and green almonds, that become to riper fruits and cereals after tasting.Taste: well­balanced on the palate just with a faint presence of bitterness that disappears at short notice.
Gastronomy: successful use to elaborate ice­creams and desserts overall, due to the subtle nuances of its flavour and harmony. Perfect match to elaborate mayonnaises and as final seasoning of legumes and vegetables dishes without an intense taste. Elegant EVOO like no others, with an unusual harmony for Arbequina olives grown in this region. 

RECOMMENDED CULINARY USES



Superior category olive oil obtained directly from olives and only by mechanical procedures.优质橄榄油只能通过机械方法萃取特级初榨橄榄油


