
HOJIBLANCA VARIETYAroma: extra virgin olive oil with a medium greenly fruitiness and really fresh notes in the nose that evoke freshly cut grass as primary aroma, followed by hardly ripe tomatoes. Taste: olive oil with a strong personality bitter flavours, although subtle pungent hints only noticeable at the end of the tasting. 
Gastronomy:  with countless attributes, this oil is noteworthy in macerations and marinades of red meats as well as oily fishes. To elaborate combined dressings served with intense flavour herbs like aromatic ones or rocket, and as final seasoning of stews with final emulsion. A great character EVOO presented as cooking key ingredient. 

RECOMMENDED CULINARY USES



Superior category olive oil obtained directly from olives and only by mechanical procedures.优质橄榄油只能通过机械方法萃取特级初榨橄榄油


