
在这个限量版中, 费尔南多·鲁伊兹为我们提供了一款高级的特级初榨橄榄油。专门在晚上精心制作，以在十月收获的第一天保持温度。由于橄榄园和磨坊采用了最精细的质量控制措施，Model World选择了早期收获的单品种油。作为我们产品目录的起始产品，这种榨汁来自第一个收获日，是皮夸尔和曼萨尼亚橄榄品种理想的果味的融和. 此瓶中含有一种高果香的特级初榨橄榄油，由于草本植物和番茄的核心香气，以及洋蓟、橄榄叶和新鲜杏仁的香味，非常清新。皮夸尔的影响和曼萨尼亚的圆润，为我们的特级初榨橄榄油提供了苦涩和优雅的味道，得到精致的平衡口感。关键成分本身，是最好的精妙配方中最活跃的一部分 旨在生吃，或者最好是稍微加热一下，它是新鲜鱼类准备的最佳伴侣，如鞑靼鱼或生鱼片，牡蛎和鱼子酱的调味料，以及任何生吃的海鲜菜肴，比如酸橘汁腌鱼和生鱼片。在吃蔬菜，家禽和海鲜之前，一个非常愉快的结尾。当然，也为松露、新鲜蔬菜、烤鱼和肉类精心制作最精致的调料。当然，这是一款值得登上世界各地最好的餐桌的奢侈品。

FR 高级版     With this limited edition, Fernando Ruiz offers us a Premium EVOO elaborated solely and exclusively at dawn, to keep the temperatures, on the first day of the harvesting in October.    The model WORLD is a selection of early harvesting mono­varietal oils as a result of the most painstaking quality controls applied in the olive grove and mill.    As Start product of our catalogue, this juice from the first harvesting day, is the ideal harmony of fruitiness and taste lent by the Picual and Sevillian Manzanilla olive varieties.  This bottle contains a high­greenly fruitiness EVOO, very fresh in nose due to the herbaceous and tomato plant core aromas followed by artichoke, olive leaf and fresh almonds.     A fine­drawn balance on palate due to the Picual force and Manzanilla roundness providing bitter and elegant notes to our EVOO.    Key ingredient by itself, being an active part of the best subtle recipes to its highest extent. Aimed to take raw or at best heated slightly, it's the right ally for fresh fish preparations like tartare or sashimi, dressing for oysters and caviar, as well as any raw seafood dishes like ceviche and carpaccio. A very pleasant ending of vegetables, poultry and seafood creams right before eating them. And of course, to elaborate the most fine dressings for seasoning truffles, fresh vegetables, grilled fish and meat.   Surely, a luxury product worthy of the best excellent tables worldwide. 
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