
AOVE
香味:特级初榨橄榄油，果味适中，其中带有一丝番茄植物混着牛油果和杏仁的优异味道。口感:口感中弥漫着苦味，而刺激性的味道由于轻微的存在而起次要作用。
烹饪: 因为它被强烈推荐用于腌制肉类，特别是红肉，炖肉或油性鱼类的乳化，所以它有多重用途。与烘焙过程完美匹配，因为带有谷物香气与酵母面团混合显得相得益彰。最后，但并非最不重要的是，由于其耐用性和口味支持，它具有无可挑剔的油炸性能。成熟的EVOO，由于其可塑性，使我们能够获得无穷无尽的烹饪可能性。

特级初榨橄榄油

/ BOTTLE 500 ml每瓶含量 毫升500

Extra Virgin Olive OilAroma: extra virgin olive oil with medium fruitiness, where tomato plant with avocado and almond hints are predominant.   Taste: bitter flavours prevail on the palate, while pungent ones have a secondary role due to their slight presence.  Gastronomy: it offers multiple uses because it is highly recommended for marinated meats, red ones specially, emulsion of hearty meat stews or oily fishes. An ideal match with the baking process, since its aroma of cereal hints takes so well with the yeast dough. Last, but not least, it has an impeccable performance for frying due to its durability as well as its taste contribution.A ripe EVOO, that allows us endless culinary feasibilities due to its malleability.

RECOMMENDED CULINARY USES
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