
MANZANILLA/ BOTTLE 5 L每瓶含量 升5

成熟 （洋甘菊）品种MANZANILLA香气：特级初榨橄榄油，具有中等绿色果味，由于来自哈恩的橄榄树收获较晚，其明显呈现出成熟西红柿和宜人谷物的暗示。口感：口感和谐，具有均衡的辛辣和苦味，使这种油几乎适用于任何菜肴。
美食：特别适用于有或没有加热的甜点和蔬菜。敷料和浸渍白鲑鱼。因为它的因为它的耐用性和平衡口味的贡献，使其拥有惊人的油炸表现，其多功能的特性成为地中海风味美食的完美盟友。成熟的EVOO，其多功能性和均衡的香气和风味，是其最佳品质。RIPE MANZANILLA VARIETYAroma: extra virgin olive oil with medium greenly fruitiness, where ripe tomato and pleasant cereal hints are clearly present due to a late harvest of the olive groves from Jaén. Taste: harmonic on the palate with balanced pungent and bitter tastes that makes this oil recommendable to almost any dish. 
Gastronomy: especially for desserts and vegetable dishes, with or without hot input. Dressing and to macerate white fish. Spectacular performance for frying due to its durability and balance taste contribution, making of it a perfect ally in the Mediterranean cuisine because of its versatility.A ripe EVOO, whose versatility and balanced aroma and flavour, are its best qualities. 

RECOMMENDED CULINARY USES



Superior category olive oil obtained directly from olives and only by mechanical procedures.优质橄榄油只能通过机械方法萃取特级初榨橄榄油



MANZANILLA 
成熟 （洋甘菊）品种MANZANILLA香气：特级初榨橄榄油，具有中等绿色果味，由于来自哈恩的橄榄树收获较晚，其明显呈现出成熟西红柿和宜人谷物的暗示。口感：口感和谐，具有均衡的辛辣和苦味，使这种油几乎适用于任何菜肴。
美食：特别适用于有或没有加热的甜点和蔬菜。敷料和浸渍白鲑鱼。因为它的因为它的耐用性和平衡口味的贡献，使其拥有惊人的油炸表现，其多功能的特性成为地中海风味美食的完美盟友。成熟的EVOO，其多功能性和均衡的香气和风味，是其最佳品质。

/ BOTTLE 2 L每瓶含量 升2

RIPE MANZANILLA VARIETYAroma: extra virgin olive oil with medium greenly fruitiness, where ripe tomato and pleasant cereal hints are clearly present due to a late harvest of the olive groves from Jaén. Taste: harmonic on the palate with balanced pungent and bitter tastes that makes this oil recommendable to almost any dish. 
Gastronomy: especially for desserts and vegetable dishes, with or without hot input. Dressing and to macerate white fish. Spectacular performance for frying due to its durability and balance taste contribution, making of it a perfect ally in the Mediterranean cuisine because of its versatility.A ripe EVOO, whose versatility and balanced aroma and flavour, are its best qualities. 

RECOMMENDED CULINARY USES



Superior category olive oil obtained directly from olives and only by mechanical procedures.优质橄榄油只能通过机械方法萃取特级初榨橄榄油



MANZANILLA
成熟 MANZANILLA（洋甘菊）品种香气：特级初榨橄榄油，具有中等绿色果味，由于来自哈恩的橄榄树收获较晚，其明显呈现出成熟西红柿和宜人谷物的暗示。口感：口感和谐，具有均衡的辛辣和苦味，使这种油几乎适用于任何菜肴。
美食：特别适用于有或没有加热的甜点和蔬菜。敷料和浸渍白鲑鱼。因为它的因为它的耐用性和平衡口味的贡献，使其拥有惊人的油炸表现，其多功能的特性成为地中海风味美食的完美盟友。成熟的EVOO，其多功能性和均衡的香气和风味，是其最佳品质。

/ BOTTLE 1L每瓶含量 升1

RIPE MANZANILLA VARIETYAroma: extra virgin olive oil with medium greenly fruitiness, where ripe tomato and pleasant cereal hints are clearly present due to a late harvest of the olive groves from Jaén. Taste: harmonic on the palate with balanced pungent and bitter tastes that makes this oil recommendable to almost any dish. 
Gastronomy: especially for desserts and vegetable dishes, with or without hot input. Dressing and to macerate white fish. Spectacular performance for frying due to its durability and balance taste contribution, making of it a perfect ally in the Mediterranean cuisine because of its versatility.A ripe EVOO, whose versatility and balanced aroma and flavour, are its best qualities. 

RECOMMENDED CULINARY USES



Superior category olive oil obtained directly from olives and only by mechanical procedures.优质橄榄油只能通过机械方法萃取特级初榨橄榄油


